
                              

Menu des Gourmets à 44,00 € 
Au Dîner - Se renouvelle toutes les semaines 

Soupe de Poisson maison, rouille et croûtons
Ou

Fraîcheur de Crabe, endives, pommes vertes, huile de Noisette
Ou

Crémeux printanier, légumes croquants, huile d'olive vierge

Gnocchis et émulsion parfumés à la Truffe

Pavé de Dorade, Flan d'Asperges, bouillon citronné
Ou

Turbot cuit sur l'arête, petits légumes, fumet réduit  (suppl.3€) 
Ou

Pièce de Bœuf rôtie, pommes purée maison, sauce vin rouge – Foie Gras 
Ou 

Demi Homard bleu rôti, Tagliatelles aux Truffes (suppl.20€)

Notre Table de Desserts " Maison " selon notre Chef Pâtissier Radhouane ZAÏTER

Mignardises

Les prix sont nets, taxes et service compris 

 


