Restaurant

'“'E( Les V1eux Murs
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M enu des Gour mets a 44,00 €
Au Diner - Serenouvelle toutes les semaines

Soupe de Poisson maison, rouille et crodtons
Ou
Fraicheur de Crabe, endives, pommes vertes, huile de Noisette
Ou
Crémeux printanier, Iégumes croquants, huile d'olive vierge
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Gnocchis et émulsion parfumés a la Truffe

O
Pavé de Dorade, Flan d' X’s)perges, bouillon citronné
Turbot cuit sur l'aréte, petits IéOngJJmes, fumet réduit (suppl.3€)
Piéce de Baeuf rbtie, pommes purég;aison, sauce vin rouge — Foie Gras
Demi Homard bleu roti, Tagl(i)attjelles aux Truffes (suppl.20€)
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Notre Table de Desserts" Maison " selon notre Chef Patissier Radhouane ZAITER
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Mignardises
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L es prix sont nets, taxes et service compris

15, Prom. Amiral de Grasse - 06600 Ancibes
Tél: os293340673-Fax: o©40334 8108
heep:/fwww.lesvieuxmurs.com - contace@lesvieuxmurs.com



